
 

 

 

 

 

 

 Menú de Gala nº 1 

 
 
 Copa de bienvenida 
  
 Cerveza, Refrescos, Vino con chips variados. 
 

 
 Entrada 
 
 Vichisoisse ligera y su canelón de Salmón ahumado 
 
 Primero 
 
 Milhojas de Foie gras con chutney de Manzana y agridulce de Mango  
 
 Principal 
 
 Lomo de Ternera blanca asado con jugo de Boletus,  
 gratinado dauphinoise y Verdurita de temporada  
 
 Postre 
 
 Mousse esponjosa de Queso sobre puré de Fresas  
 y crema de Galletas  
 
 Café y Petit Fours 
 
 Bebidas 
 
 Agua mineral y refrescos 
 Vinos selección de nuestra bodega: 
   -Blanco 100% Verdejo 
   -Tinto Crianza D. O. Ca Rioja 
 Cava, Avida (Copa brindis) 

 
           58, 33€ p. p 
 
 
 
 8% IVA no incluido    
 Incluye en el precio: decoración floral, minutas y protocolo, aparcamiento para 5 vehículos  
 y servicio ilimitado de vino. 
  
 

                       
  



 

 

 

 

 

  

 Gala Menu nº 1 
 
  

 Welcome Drink 

   
 Beers, Soft drinks and Wine with assorted Chips. 

 
 Started 
  
 Light Vichyssoise and smoked Salmon cannelloni 
 
 First Course 
  
 Foie gras millefeuille with Apple chutney  
 and Sweet and sour Mango 
 
 Main Dish 
 
 Roast loin of white Veal with wild Mushroom gravy,  
 dauphinoise au gratin and seasonal baby Vegetables  
  
 Dessert 
 
 Foamy Cheese mousse on Strawberry purée and creamed Biscuits 
 
 Coffee y Petit Fours 
 
 Drinks 
 
 Mineral water and soft drinks 
 Selection of our winery: 
   -White wine 100% Verdejo 
   -Red wine D. O. Ca Rioja 
 Cava, Avida (Glass for a toast) 
 
 
           58, 33€ p. p 

 

 
 8% VAT no included 
 Included: flower arrangement, table plans and name cards, parking for 5 vehicles  
 and unlimited wine service. 

 
          



 
 
 
 
 Menú de Gala nº 2 
 
 
 Copa de bienvenida 
  

 Cerveza, refrescos, vinos con chips variados. 
 
 Entrada 

  
 Timbal de Salmón ahumado con Flan de Queso  
 y vinagreta de Mostaza  
 
 Primero 
 
 Crema de Marisco y salpicón de Vieiras  
 
 Principal 
 
 Solomillo de Buey con chimichurri toscano, antipasti de Verdura  
 y Polenta grillé  
 
 Postre 
 
 Mousse de Coco con Piña confitada  
 
 Café y Petit Fours 
 
 Bebidas 
 
 Agua mineral y refrescos 
 Vinos selección de nuestra bodega: 
   -Blanco 100% Verdejo 
   -Tinto Crianza D. O. Ca Rioja 
 Cava, Avida (Copa brindis) 

 
           60, 19€ p. p 
 
            
 
 8% IVA no incluido    
 Incluye en el precio: decoración floral, minutas y protocolo, aparcamiento para 5 vehículos  
 y servicio ilimitado de vino. 
 
 
 
          



 
 
 
 
 
 Gala Menu nº 2 
  
 
 

 Welcome Drink 

   

 Beers, Soft drinks and Wine with assorted Chips 
 
 Started 
 
 Mould of smoked Salmon with a Cheese flan  
 and Mustard vinaigrette  
 
 First Course 
 
 Cream of Shellfish with a scallop Salad  

 
 Main Dish 
  
 Beef sirloin with a Tuscan vinaigrette, vegetable antipasti  
 and grilled polenta  
 
 Dessert 
 
 Coconut mousse with Pineapple confit  
 
 Coffee and Petit Fours 
 
 Drinks 
 
 Mineral water and soft drinks 
 Selection of our winery: 
   -White wine 100% Verdejo 
   -Red wine D. O. Ca Rioja 
 Cava, Avida (Glass for a toast) 
  
     
           60, 19€ p. p 
 
 8% VAT not included 
 Included: flower arrangement, table plans and name cards, parking for 5 vehicles  
 and unlimited wine service. 

 
  
 



 
 
 
 
 
 Menú de Gala nº 3 
 
 
 Copa de bienvenida 
  

 Cerveza, refrescos, vino con chips variados. 
 
 Entrada 
  
 Ensalada multicolor de Langostinos con alioli ligero afrutado  
 y Frutos secos  
 
 Primero 
 
 Crema de Espárragos y Jamón de Pato  
 
 Principal 
  
 Rodaballo crujiente con piquillo relleno y Gazpacho de Guisantes  
 
 Postre 
 
 Cubo tres Chocolates  
 
 Café y Petit Fours 

 
 Bebidas 
 
 Agua mineral y refrescos 
 Vinos selección de nuestra bodega: 
   -Blanco 100% Verdejo 
   -Tinto Crianza D. O. Ca Rioja 
 Cava, Avida (Copa brindis) 
 
 
 
           64, 82€ p. p 

 

 
 8% IVA no incluido    
 Incluye en el precio: decoración floral, minutas y protocolo, aparcamiento para 5 vehículos  
 y servicio ilimitado de vino. 
 
         

                 
  



 
 
 
 
 
 Gala Menu nº 3 
   
 
 Welcome Drink 

   

 Beers, Soft drinks and Wine with assorted Chips 
 
 Started 
 
 Multicolour Prawn Salad with lightly fruited alioli  
 and dried Fruit  
 
 First Course 
 
 Cream of Asparagus soup and Duck ham  

 
 Main Dish 
  
 Crispy halibut with stuffed piquillo Peppers and a pulse Gazpacho 
 
 Coffe and Petit Fours 
 
 Dessert 
 
 Three Chocolate cube  
 
 Drinks 
 
 Mineral water and soft drinks 
 Selection of our winery: 
   -White wine 100% Verdejo 
   -Red wine D. O. Ca Rioja 
 Cava, Avida (Glass for a toast) 
  
 
           64, 82€ p. p 

 
      
 8% VAT not included 
 Included: flower arrangement, table plans and name cards, parking for 5 vehicles  
 and unlimited wine service. 

 
            
  


